BRIAN'S BROTORTE

(SUDJUTLANDTSCHE BROTTORTE)

HABT THR LUST, SCHWARZBROT MAL ANDERS 2U GENTEBENT WTE WARE £S DANN MT DER SUBEN
VARTANTTE TN FORM EZNER TORTE? DTE HAUSGEMACHTE SCHWARZBROT - TORTE IST EZNE REGTONALE
SPEZTALLTAT AUS DANEMARK, DIE AUF DER SUDJUTLANDISCHEN KAFFEETAFEL NICHT FEHLEN
DARF UND AUBERDEM DURCH THRE SPANNENDE KOMBINATION AN ZUTATEN ETNFACH LECKER IST!

JUBERETTUNG:

ALS ERSTES DAS ETGELB VOM ELWELSS TETLEN UND TN ZWET SCHUSSELN GEBEN. DIE § ETVIETSS
STELFSCHLAGEN UND DEN UCKER VORSTCHTIG NACH UND NACH EINRUNREN . EZDOTTER TN -
TELN UNTERRUHREN.. DAS GERTEBENIE SCHWARZBROT UND DE GEHACKTEN NUSSE VERMISCHEN,
VORSTCHTLG UNTERHEBEN. 1 TEELOFFEL BACKPULVER TN DEN TELG MISCHEN. DANN DEN TETG
IN 3MIT BACKPAPTER AUSGELEGTE TORTENFORMEN GEBEN, DA DER TELG DTE TENDENZ HAT STCH
AMBODEN DER TORTENFORM FESTZUSETZEN.. SOFORT BET 2250C ETWA 10 MINUTEN BACKEN.
DANACH DTE 3 TORTENBODEN MLT SCHLAGSAHNE UND MARMELADE ZUSAMMENLEGEN, DANN
MIT SCHLAGSAHNE UND GEHACKTEN NUSSEN GARNTEREN. JETZT EINFACH NUR GENTEBEN!

JUTATEN

b ETER

100 G GEHACKTE HASELNUSSE

150 6 JUCKER

LTLBACKPULVER

100 G GERTEBENES SCHWARZBROT

1/21 SCHLAGSAHNE

SCHWARZE JORANNTSBEERMARMELADE



